Meskerem Restaurant Zurich

Athiopische Spezialitaten

Vorspeise
01. Sambusa Besiga age(-a N~ SFr. 5.80
Frittierte Teigtaschen mit Rindfleisch
Minced beef in fried dough
02. Sambusa Bemissir age(a N9°NC SFr. 5.80

Frittierte Teigtaschen mit roten Linsen
Lentils in fried dough

Hauptspeise
Poulet

11. Doro Wot * &c o SFr. 27.80
Scharfer Pouleteintopf, serviert mit einem hartgekochten Ei
Chicken leg or thigh cooked gently in a spicy berbere sauce, served with a hardboiled egg

Rind

21. Yebere Key Wot * NG P O SFr. 23.50
Zartes geschnetzeltes Rindfleisch an einer scharfen Berbere Sauce.
Tender sliced beef simmered in a spicy berbere sauce

22. Yebere Tibs (A SFr. 27.80
In gewurzter Butter gebratene Rindfleischwiirfel mit Zwiebeln.
Tender sliced beef sautéed with onions in spiced butter

23. Zilzil Tibs HAHA TN SFr. 27.80
In gewdrzter Butter gebratene Rindfleischwirfelstreifen mit Zwiebeln.
Tender beef stripes sautéed with onions in spiced butter

24. Gored Gored * A TAS SFr. 27.80
Zarte marinierte Rindfleischwiirfel (roh)
Cubed tender raw beef slices rolled in a blend of spices

25. Kitfo hte SFr. 27.80

Athiopisches Tatar mit gewiirzter Butter (auf Wunsch roh oder angebraten)
Ethiopian style steak tartare with spiced butter (raw or rare)

(Alle Preise inkl. MwSt 8.1%)



Meskerem Restaurant Zurich
Lamm

31. Yebeg Alitscha P09 hd\B
Gebratene Lammfleischstiicke an einer milden ,Curry sauce
Sliced lamb simmered in a mild “curry” Sauce

32. Yebeg Tibs £0° N0
In gewdrzter Butter gebratene Lammfleischwrfel mit Zwiebeln
Tender sliced lamb sautéed with onions in spiced butter

Vegetarisch

41. Yebet Shiro PO T
Kichererbseneintopf
Chick peas simmered in Berbere sauce

42. Yemissir Wot eI°0C O
Linseneintopf
Red Lentils simmered in Berbere sauce

43. Ye’ater Kik Alitscha eatC hih
Milder Eintopf mit gelben Erbsen
Yellow split peas in a mild Alicha sauce

49. Vegetarische Platte (*) P29° o (19L7E

SFr

SFr

SFr

SFr

SFr

SFr

. 22.80

. 22.80

.19.50

.19.50

.19.50

. 25.50

Vegetarische Platte mit verschiedenen Gerichten der reichhaltigen vegetarischen Kiiche

Athiopiens
Assorted vegetarian dishes from Ethiopia’s rich vegetarian cuisine



Mesks ren, .~cotaul Int Zurich

Gemischte Platten - ab 2 Personen

51. Meskerem (*) aanlg° 2 Personen: SFr. 60.00

3 Personen: SFr. 80.00

4 Personen: SFr. 95.00
Diese verschiedenen vegetarischen und nicht vegetarischen Gerichte vermitteln Ihnen
einen guten Einblick in die &thiopische Kiche. (Doro Wot, Key Wot, Tibs; mit vegetarischer
Beilage)
These assorted vegetarian and non-vegetarian dishes give you a good insight into the
Ethiopian Cuisine. (Doro Wot, Key Wot, Tibs, with vegetarian side dishes)

52. Siga Beyaynetu (*) o 0eerk 2 Personen: SFr. 65.00
3 Personen: SFr. 90.00
4 Personen: SFr. 110.00

Fleisch in verschiedenen Variationen: Doro Wot, Kitfo, Tibs; mit vegetarischer Beilage

Meat prepared in different ways: Doro Wot, Kitfo, Tibs; with vegetarian side dishes

Alle Speisen werden mit dem athiopischen Fladenbrot Injera serviert
All dishes are served with the Ethiopian staple bread Injera

* Scharf / Hot

Dessert

300.Tiramisu Stuck 7.00

Glacé

301. Vanille, Erdbeere, Schokolade (Pro Kugel) SFr. 3.80

(Alle Preise inkl. MwSt 8.1%)



Meskerem Rec*~~~nt Zirich
Getrankekarte
Warme Getranke
Café Creme Fr. 4.50
Espresso Fr. 4.50
Doppio Espresso Fr. 6.00
Cappuccino Fr.5.50
Schale Fr. 4.50
Latte Macchiato Fr. 5.50
Tee (diverse Sorten) Fr. 4.50
Athiopischer Tee (Yekimem Shai) Fr. 5.00
Milch
Milch kalt / heiss Fr. 4.50
Ovomaltine kalt / heiss Fr. 5.00
Schokolade kalt / heiss Fr. 5.00
Kalte Getranke 20cl 25cl| 33cl 50cl
Apfelshorle Fr.5.00
Mango Fr. 5. 00
Valser Wasser mit Kohlensaure Fr. 4.50 Fr.5.20
Valser Wasser ohne Kohlensaure Fr. 4.50 Fr.5.20
San Pellegrino Fr.5.20
Eistee Fr. 4.50 Fr.5.20
Coca Cola / Light / Zero Fr. 4.50 Fr.5.20
Rivella Rot/ Bleu / Fr. 4.50 Fr. 5.20
Fanta Fr. 4.50 Fr.5.20
Sprite Fr. 4.50 Fr.5.20
Red Bull Fr. 5.00
Schweppes Tonici Fr.5.00
Schweppes Bitter Lemon Fr 5.00
Alkoholische Getranke
Aperitif cl % Vol.
Cynar 4cl 16.5% Fr. 7.50
Martini Bianco 4cl 15.5% Fr. 7.00
Martini Rosso 4cl 15.0% Fr. 7.00
Campari 4cl 23.0% Fr. 7.00
Appenzeller 4cl 29.0% Fr. 7.50
Aperol 4cl 11.0% Fr. 7.50
Bailey’s 4cl 17.0% Fr. 7.50

(Alle Preise inkl. MwSt 8.1%)
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Likére cl % Vol.

Amaretto 2cl 28.0% Fr. 7.50
Fernet Branco 2cl 42.0% Fr. 7.50
Sambuca 2cl 40.0% Fr. 6.50
Grappa Foggia d’Argento 2cl 37.5% Fr. 7.00
Cointreau 2cl 40.0% Fr. 7.00
Williams 2cl 37.5% Fr. 7.00
Bier (offen) 3dl 5dl
Flaschenbier 33cl 5dI
Heineken Fr. 5.00

St.George athiopische Bier Fr.5.00

Habasch &thiopische Bier Fr.5.00

Weissbier (diverse Sorten) Fr. 5.50 Fr.7.20
Clausthaler/ Feldschlosschen (alkoholfrei) Fr.5 00

Spirituosen cl % Vol.

Grappa 2cl 37.5% Fr. 7.00
Kirsch 4cl 37.5% Fr. 7.00
Gordon’s Gin 4cl 37.5% Fr. 7.50
Johnson Gin 4cl 38.0% Fr. 7.50
Absolut Vodka 4cl 40.5% Fr. 8.00
Montezuma Tequila 4cl 38.0% Fr. 8.00
Sierra Tequila 4cl 38.0% Fr. 8.00
Malibu 4cl 21.0% Fr. 7.50
Whisky cl % Vol.

Chivas Regal 4cl 40.0% Fr.12:00
Johnny Walker Black Label 4cl 40.0% Fr. 12:00
Johnny Walker Red Label 4cl 40.0% Fr. 10:00
Jack Daniel’s 4cl 40.0% Fr. 10:00
Cupli

Prosecco Fr. 9:00
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Offene Weine 1dl 2d| 3dl 5dl
Weiss

Féchy Fr. 5.50 Fr. 11.00 Fr. 15.00 Fr. 25.00
Chardonnay Fr. 5.50 Fr. 11.00 Fr. 15.00 Fr. 25.00
Gespritzter Weisser Fr. 11.00

Rot

Merlot Fr. 5.50 Fr.11.00 Fr. 15.00 Fr. 25.00
Montepulciano Fr. 5.50 Fr. 11.00 Fr. 15.00 Fr. 25.00
Cabernet Fr. 5.50 Fr. 11.00 Fr. 15.00 Fr. 25.00
Nero Da vollo Fr 5.50 Fr.11.00 Fr. 15.00 Fr. 25.00
Montalto Fr.7.50 Fr. 15.00 Fr. 20.00 Fr. 30.00
Flaschenwein 7dl
Féchy (weiss) Fr. 35.50
Chardonnay (weiss) Fr. 35.50
Merlot (rot) Fr. 35.50
Montepulciano (rot) Fr. 35.50
Cabernet (rot) Fr. 35.50

Montalto (rot) Fr. 48.00



